
F R Í O S ,  F R E S C O S  Y  C RU D O S
Ostras Gillardeau nº2 al natural (ud.) ·  8 ·

Ostras Gillardeau nº2 con leche de tigre (ud.) ·  10 ·
Anchoas del Cantábrico (ud.) ·  5 ·

Foie micuit a la sal con mermelada de higos ·  24 ·
Jamón ibérico de bellota ·  31 ·

Tabla de quesos ·  22 ·
Ceviche de atún rojo ·  30 ·

Carpaccio de ternera con parmesano y rúcula ·  28

C A L I E N T E S  Y  C RU J I E N T E S
Pan de cristal con tomate ·  6 ·

Croquetas de jamón ibérico (4 uds.) ·  1 5 ·
Láminas de alcachofa con huevo frito ·  1 8 ·

Huevo poché con parmentier y trufa negra ·  3 1  ·
Calamares de potera a la andaluza con mayonesa de lima · 2 6  ·

Huevos rotos con bogavante ·  4 1  ·

U N  P O C O  D E  G L A M O U R
Ostras Gillardeau n°2 con 5gr de caviar (ud.) ·  24 ·

Mini brioche con 5gr de caviar ·  21 ·
Bikini de salmón ahumado con 15gr de caviar ·  70 ·

Rigatoni con 30gr de caviar ·  105 ·
Caviar de Beluga “Caspian Pearl” 30gr ·  190 ·

D E L I C I A S  D E L  M A R
Gambas rojas de Palamós ·  2 9 / 1 0 0 g r  ·

Berberechos al vapor en su cáscara al l imón · 14/100gr ·
Almejas finas a la manzanilla de Sanlúcar ·  23/100gr ·

Carabineros a la plancha · 26/100gr ·
Bogavante a la Formentera ·  60/500gr ·

F R E S C U R A  D E  L A  H U E RTA
Tartar de tomates con burrata  ·  21 ·

Ensalada César con pollo bio crujiente  ·  19 ·
Canónigos, aguacate, mango y langostinos ·  27 ·

Tomates de temporada con ventresca de atún ·  26 ·

A R RO C E S  D E L  D E LTA  (2 pers.)

Paella de gambas rojas de Palamós · 42 · p.p.
Paella de marisco pelado y rape · 31 · p . p .

Paella de chuletón de Black Angus y foie ·  52 · p . p .
Fideuà de marisco · 31 · p . p .

Risotto de ceps y parmesano · 29 · p . p .

D E  L O S  D O R A D O S  C A M P O S  D E  T R I G O
Pizza de cuatro quesos y trufa negra ·  45 · 

Pizza de caviar y salmón ahumado · 95 ·

M A N J A R E S  D E  L A  T I E R R A
Tataki de solomillo con guarnición de arroz y salsa tetsukadon · 35 ·

Steak tartar con patatas fritas ·  33 ·
Escalopa milanesa con huevo poché · 31 ·

Tagliata de entrecot con patatas fritas ·  35 ·
Solomillo de ternera gallega con parmentier de patatas ·  37 ·

Paletil la de cordero lechal al horno · 36 ·
Chuletón de Black Angus ·  100 ·/kg

R E C I É N  P E S C A D O S
Bacalao negro al miso de naranja con setas japonesas ·  47 ·

Pulpo a la parril la con parmentier ·  31 ·
Rape con salsa de cítricos y verduras salteadas ·  32 ·

Tataki de atún a la donostiarra ·  30 ·
Lubina a la sal ·  120 ·/kg

Pescado del día ·  120 ·/kg

L O S  C O M P L E M E N T O S  P E R F E C T O S
Arroz basmati ·  4 ·

Patatas fritas con pimientos de Padrón · 4 ·
Pimientos del piquillo asados · 4 ·

Tomates de temporada aliñados · 5 ·
Verduras salteadas ·  5 ·

Parmentier de patata ·  5 ·
Aguacate a la plancha · 6 ·

 Espárragos verdes a la brasa ·  6 ·
Cogollos con vinagreta ·  6 ·

S u s h i
M A K I S

(8 piezas)

Atún, mayonesa y aguacate ·  21 ·
Salmón, queso trufado y aguacate ·  19 ·

Langostino, mayo picante y aguacate ·  21 ·
Salmón, mango y queso trufado · 21 ·

Tartar de salmón, queso trufado y cebolla frita ·  21 ·
Tartar de atún picante, fresas y salsa teriyaki ·  21 ·

N I G I R I S
(2 piezas)

Atún · 10 ·
Salmón · 8 ·

Langostino · 14 ·
Pescado blanco · 10 ·

S A S H I M I
(10 piezas)

Atún · 25 ·
Salmón · 23 ·

Pescado blanco · 2 3  ·
Sashimi mix ·  2 7  ·

U R A M A K I S
(8 piezas)

Salmón, mango, azúcar quemado y queso trufado · 23 ·
Atún picante, aguacate y mayonesa · 25 ·

Langostino frito con mango · 23 ·
Langostino, queso trufado y foie a la plancha · 27 ·

Salmón, menta y queso trufado · 21 ·

C O M B O S
32 piezas ·  80 ·
50 piezas ·  125 ·

P O S T R E S
Tarta de queso al horno con coulis de frutos rojos ·  12 ·

Tarta fina de manzana con helado de violeta ·  12 ·
Piña asada con helado de coco · 12 ·

Coulant de chocolate con helado de vainilla ·  12 ·
Mucho helado de vainilla con toppings ·  40 ·

Gran plato de fruta de temporada · 45 ·


