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—— FRIOS, FRESCOS Y CRUDOS —
Ostras Gillardeau n° 2 al nafural (ud.) - 6 -
Ostras Gillardeau n°2 con leche de figre (ud.) - 7 -
Anchoas del Canfabrico (ud.) - 5
Ensaladilla rusa con samba roja de Palamos - 22 -
Ceviche de aton rojo - 28 -
Salpicon de bogavante - 27
Salmon ahumado con blinis - 25 - : ’
W

Gazpacho andaluz - 14 -
Foie micuif a la sal con mermelada de higos - 26 -
Jamon ibérico de bellota (100¢r) - 30 -
Carpaccio de fernera con parmesano y rocula - 23 -

—— CALIENTES Y CRUJIENTES —

Pan de coca con fomate - 5 -
Croquetas de jamon ibérico (5ud.) - 15 -
Chanquetes con huevo frito - 25 -
Calamares de potera a la andaluza con mayonesa de lima - 24 -
Bogavante frifo a la andaluza (2 pers.) - 120/kg

— UN POCO DE GLAMOUR — —— DELICIAS DEL MAR —
Ostras Gillardeau n°2 con 5¢r de caviar (ud.) - 24 - Cangrejo real con mayonesa de vodka - 28/100gr -
Mini brioche con 5¢r de caviar - 21| - Gambas rojas de Palamos - 29/100g¢r -
Bikini de salmon ahumado con I5¢r de caviar - 70 - Cigalas a la parrilla - 21/100g¢r -
Rigatoni con 30gr de caviar - 105 - Carabineros a la plancha - 26/100¢r -
Pizza de salmon ahumado con 30gr de caviar - 95 - Tallarinas a la plancha al Chardonnay - 12/100g¢r -
Caviar de Beluga “Caspian Pearl” 30¢r - 190 - Almejas finas a la manzanilla de Sanlocar - 23/100gr -

Berberechos al vapor en su cascara al limoén - (4 /100g¢r -

—— FRESCURA DE LA HUERTA —

Tarfar de fomates con burrata - 18 -
Ensalada César con pollo crujienfe - 19 -
Melon Galia con jamon ibérico - 22 -
Canonigos, aguacate, mango y langostinos « 23 -
Tomaftes de temporada con venfresca de aton - 21 -

—— ARROCES DEL DELTA (2 pers.) —

Paella de sambas rojas de Palamos - 42 - p.p.
Paella de marisco pelado y rape - 26 - p.p.
Paella de bogavante - 45 - p.p.
Arroz negro con sepia y almejas - 28 - p.p.
Paella de pollo de corral, bufifarra de Lleida y secrefo ibérico - 24 - p.p.

— DE LOS DORADOS CAMPOS DE TRIGO —

Spaghetfti fruftti di mare - 28 -
Rigafoni a la bolonesa - 26 -
Pizza de burrata y jamon ibérico - 27 -
Pizza de cualtro quesos trufada - 24 -

— MANJARES DE LA TIERRA —

Pollo picanton a la parrilla - 24 -
Paletilla de cabrito lechal al horno - 31 -
Steak fartar - 30 -

Tagliata de enfrecof - 30 -
Solomillo de ternera gallega - 32 -
Chuleron de Black Angus - 90/kg -

—— RECIEN PESCADOS —

Bacalao negro con miso de naranja - 45 -
Pulpo a la parrilla - 27 -

Rape con salsa de cifricos - 30 -
Lenguado a la meuniéere - 46 -
Lubina a la sal - 120/kg -
Pescado del dia - 120/kg -

—— LOS COMPLEMENTOS PERFECTOS —

Arroz basmati / Patatas fritas / Pimientos del piquillo asados -+ 5 -
Tomates de temporada alinados / Verduras salfeadas / Parmentier de pafata - 7
Aguacate a la plancha / Esparragos verdes a la brasa / Cogollos con vinagreta - 8 -

—— POSTRES —

Coulant de chocolate - 12
Tarta de queso al horno - 2
Tarfa fina de manzana - 2
Lemon pie - 12
Pina asada con helado de coco - 12
Texturas de mango - 12
Torrija con helado de vainilla - 12
Flan con nafa - 12
Fresas a la pimienta - 12
Cookie XL con helado de vainilla - 12
Mucho helado de vainilla con toppings (4 pers.) - 40
Happy birthday - 55
Helados - 12

— FRUTA DE TEMPORADA — -

Plato de fruta - 15 Fuente de fruta - 25 Gran barco de frufa - 45

—— CAFES —
Café Irlandés - 12
Jameson Irish whiskey, café y nata

Affogato - 7
Café, y helado de vainilla

Cafe¢ licgeois - 9
Café, helado de café y crema chantilli

— VINOS DULCES —

Tokaji Aszu 5 Puttonyos - Furmint, Harslevelt, Sarcamuskotaly - Tokaj + 12
Compania Telmo Rodriguez MR - Moscatel - D.O. Malaga - 7

Niepoorf Tawny - Tourica Nacional, Tourica Franca, Tinto Cao - D.O. Porfo -7



